
Café & Bistro de Mood 
Schlachtstraße 3 – 5, 26441 Jever

Telefon 04461 746 80 55

www.demood.de

Montag – Freitag: 
09:00 bis 18:00 Uhr

Montag – Freitag: 
09:00 bis 11:30 Uhr

Montag – Freitag: 
11:30 bis 17:30 Uhr

Samstag 
09:00 bis 17:00 Uhr

Samstag 
09:00 bis 11:30 Uhr

Samstag 
11:30 bis 16:30 Uhr

Sonntag: 
10:00 bis 17:00 Uhr

Sonntag: 
10:00 bis 11:30 Uhr

Sonntag: 
11:30 bis 16:30 Uhr

Öffnungszeiten

Frühstück

Warme Küche

SELBSTBED IENUNG
Bitte bestellen Sie Bei Uns am Tresen.

FREE WIFI 
Gastzugang de Mood 

Kennwort: demood-2020!

Wir sind eine gGmbH.

100%
unserer Einnahmen

werden für soziale
Zwecke verwendet.

de Mood -  der Mut

Van Harten Welkomen - 
Herzlich Willkommen 



de Mood Frühstück_____________________________________________________________________8,90 €
Unser regionaler Klassiker von:  
Drei Brötchen, Butter, Wattenmeer-Schinken, Bier-Salami, 
junger Gouda, Brie und hausgemachter Fruchtaufstrich

Frühstückskarte

Selbstbedienung: 
Bitte bestellen Sie  

  im Café am Tresen. 

Großes Genießer-Frühstück________________________________________________  20,90 €
Vier Brötchen, Butter, Wattenmeer-Schinken, Bier-Salami, 
junger Gouda, Brie, Lachs mit Meerrettich, Frühstückssalat, 
Rührei, Tomate-Mozzarella, hausgemachter 
Fruchtaufstrich, 1 Glas Orangensaft, Kaffee oder Tee satt.

Seelenwärmer_____________________________________________________________________________	 6,50 €
Croissant mit Butter, hausgemachtem 
Fruchtaufstrich und einer Tasse Milchkaffee

Kleine belegte Brötchen nach Wahl 
Röggelchen, Körnerbrötchen oder Dinkelbrötchen 
belegt mit Brie oder Gouda ____________________  2,40 €
belegt mit Biersalami/Wattenmeerschinken _______ 2,80 € 
belegt mit Zwiebelmett mit frischen Zwiebeln _____  2,80 €
belegt mit Räucherlachs  ______________________ 3,50 €

 



Wir kaufen regional.

80%
unserer Produkte

stammen von 
Lieferanten aus der Nähe.

Frühstückskarte

Folgende Extras können Sie zusätzlich zu Ihrem Frühstück 
dazu- oder nachbestellen:

Rührei (eine Portion)__________________________________________________________________1,70 €
gekochtes Ei____________________________________________________________________________________1,00 €
Röggelchen______________________________________________________________________________________0,80 €
Körnerbrötchen_____________________________________________________________________________0,90 €
Dinkelbrötchen______________________________________________________________________________0,60 €
Croissant_ _________________________________________________________________________________________2,00 €
Hausgemachter Fruchtaufstrich (eine Portion)_______________0,80 €
Honig (eine Portion)____________________________________________________________________0,60 €
Nutella (eine Portion)_________________________________________________________________0,60 €
Butter (eine Portion)___________________________________________________________________0,80 €
Zwiebelmett mit frischen Zwiebeln (eine Portion)________1,50 €
Tomate-Mozzarella mit Pesto_________________________________________________2,40 €
Lachs mit Meerrettich (eine Portion)_ _________________________________3,00 €
Wattenmeerschinken_________________________________________________________________0,70 €
Bier-Salami______________________________________________________________________________________0,70 €

Informationen zu Inhaltsstoffen und Allergenen sind separat aufgeführt 
und legen wir Ihnen auf Nachfrage gerne vor.
Weitere Wünsche nehmen wir gern entgegen.

Achten Sie auch auf unsere jahreszeitlich angepassten Angebote.



Unser Hausgemachter Kuchen 

Ein reichhaltiges Angebot an hausgemachten Kuchen 
mit Obst der Saison und weitere Gebäcke finden Sie an 
unserem Tresen!

Für die Naschkatzen: 
bunte Tüte - 10 Süßigkeiten ____________  1,00 €



Blumenkohlsuppe  (VEGAN) _ ______________________________________________  7,20 €
mit geröstetem Blumenkohl 
Gemüsebouillon / Saisonales Gemüse  (VEGAN)  _ 7,20 €
optional mit Eierstich (VEGETARISCH) ______________+0,50 €

Burrata / Kirschtomaten  (VEGETARISCH)  __________________  14,50 €

mit Olivenöl, Honig und Hausbrot

Perlgraupensalat (VEGAN)  ________________________________________________  10,90 €
mit Granatapfelkernen und Mandeln
Fusilli / Tomatensauce  (VEGAN)  _ _________________________________  14,90 €
mit Oliventapenade und Kapern
optional mit Parmesan (VEGETARISCH) ____________ +0,50 €  
Flammkuchen Grüner Spargel  (VEGETARISCH)  _ ____  14,60 €
mit Sauerrahm, Kirschtomaten, Lauchzwiebeln, Käse
Farfalle Knoblauch & Chili  (VEGAN)  _ _________________________  14,50 €
mit Olivenöl, Kirschtomaten und Salbei
optional mit Parmesan (VEGETARISCH) ____________ +0,50 €  

Beilagen zu den Gerichten:

Marinierte Hühnerbruststreifen  _ _____________________________  11,90 €
mit Sesam und Lauchzwiebeln 
Hausgemachte Frikadelle   _ ___________________________________________  10,40 €
mit Hausbrot und Dijon-Senf nach alter Art
Garnelen / Roter Curry Sud _ _________________________________________  14,90 €
mit Zuckerschoten und Mungobohnensprossen 

Die Basis der Karte ist vegetarisch bzw. vegan ausgerichtet und 
kann nach Wunsch mit den Beilagen ergänzt werden. 

Frühlingskarte


